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Predjela

* Guscija dzigerica
/ Guscija dZigerica servirana sa vocnim tostom i kitnikesom /
 Tatar biftek - jagnjeci 100g

/ Ruc¢no seckani jagnjeci biftek zacinjen po receptu

Sefa kuhinje, servirano sa buterom i hlebom /

* Tatar biftek 150g / 300g
/ Ruc¢no seckani juneci biftek zacinjen po receptu
Sefa kuhinje, servirano sa buterom i hlebom /

* June¢i karpaco

/ Tanko seceni listi¢i zacinjenog bifteka, servirani

sa rukolom, cCeri paradajzom i Grana padano sirom /
e Grilovani vrganj

* Grilovani vrganj sa testeninom
/ Grilovani crveni vrganj sa kajmakom i testenina sa Cetiri vrste sira/

» Zakuska Grand
/ Prsuta svinjska i goveda, prsut, kulen, parmezan,
paladin, trapist, masni kravlji sir, dimljeni sir /
 Zlatiborska prsuta /Goveda - svinjska/
* Njeguski prsut

 Grilovane Sumske pecurke
/ Smrcak, vrganj, lisicarka, bukovaca, Sampinjoni/

* Pohovane palacinke /Punjene kajmakom, sirom i prsutom/

Rizoto

* RiZoto sa povréem
* RiZoto sa lososom

* RiZoto sa Cetiri vrste pecuraka /Vrganj, Sampinjoni, bukovaca, smréak /

I * RiZoto sa piletinom, bukovacom i Safranom
Q
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Testenine

» Bolonjez Spageti /junetina, paradajz pelat, crni luk, zacini/

» Karbonara Spageti /Slanina, jaje, beli luk, mileram, grana padano /

» Taljatele sa gamborima / Pasta sa Safranom, gamborima i maslinovim uljem /
* Pesto taljatele / Pasta u pesto sosu sa ¢uretinom i brokolijem /

* Prolecne taljatele /Pasta sa povréem i prsutom u belom sosu/

» Karavan taljatele / Pasta u sosu od dimljenog sira Karavan i prsuta/
 Taljatele sa biftekom / Pasta sa biftekom, lesnikom i vrganjem u belom sosu /

* Aglio e olio /Spageti, beli luk, maslinovo ulje /

Supe i corbe

* Domaca goveda supa
* Teleca ¢orba
* Paradajz corba

* PotaZ od Sumskih pecuraka

Riba i plodovi mora

* Pastrmka /Grilovana pastrmka sa dalmatinskim varivom /

* Dimljena pastrmka
/ Grilovani fileti dimljene pastrmke sa dalmatinskim varivom /

* Losos /Grilovani file lososa sa brokilijem i krompirom /
 Grilovane lignje /Grilovane lignje sa dalmatinskim varivom /

* Hobotnica /Grilovana/

* MorsKi tanjir /Grilovana hobotnica i lignje sa dalmatinskim varivom i $argarepom /

990
990
1480
990
990
990
1630
890

390
490
390
540

1320
1870

2090
1870

3850
3000
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Piletina i ¢uretina

* Grand seckani batak
/ SItno seckani odkoSteni pileci batak, sa vrganjem i kajmakom /

* Punjena piletina
/ Pileci file punjen Sunkom i kackavaljem, preliven sosom
od kajmaka, sa aromatizovanim krompirom /

* Piletina na azijski nacin
/ Pileci file u ukusnom sosu dobijenim kombinacijom c¢icoke,
sosa od ostriga, soja sosa, crnog luka, Sargarepe, paprike i zac¢ina /

* Piletina u sosu od kikirikija
/ Pileci file u kremastom sosu od kikirikija sa pirincem /

* Rolovana ¢uretina
/ Cureci file punjen paprikom, Sargarepom
i tikvicom rolovan u slanini, sa aromatizovanim krompirom /

» Curetina Crna truba
/ Cureci file sa taljatelama preliven sosom od pecurke crne trube /

« Curetina u soja sosu / Cureci file u “nasem” soja sosu/

» Curetina u mlincima (za dve osobe)
/ Cureci file u mlincima, zapecen u sosu od milerama i sira /

o Curetina Karavan

/ Cureci file preliven kremastim sosom od
dimljenog sira “Karavan“i prsuta/

Svinjetina

e File Minjon Smrcéak
/ Svinjski file minjon rolovan u tankoj slanini,
preliven fino zacinjenim sosom od smrcka /

 Svinjska rebra sa vrganjem
/ Grilovana svinjska rebra bez kosti sa vrganjima /

» Karadordeva sSnicla
/ Panirani laks kare punjen kajmakom, domaci zapecen krompir i tartar sos/

* Becka Snicla
/ Panirani laks kare, celer pire/

1800
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Jagnjetina
Nasa jela spremamo od jagnjetine izuzetnog
kvaliteta koja potice od ovaca iz slobodne
pase zlatiborskog i zlatarskog kraja
[ ]

 Jagnjetina ispod saca
/ Fini komadi jagnjetine ispod saca sa peCenim krompirom i kajmakom /

* Jagnjeca kolenica / Pecena jagnjeca kolenica sa barenim povréem /
* Jagnjec¢i kotlet /Grilovani jagnjeci kotleti sa celer pireom i grilovanom tikvicom /

» Grand specijal pjeskavica /Jagnjeca pljeskavica u kajmaku /

Teletina i junetina

Nasa jela spremamo od teléetine i gunetine izuzetnog
kvaliteta koja potice od goveda iz slobodne
pase zlatiborskog i zlatarskog kraja

* Teletina ispod saca
/ Fini komadi teletine ispeceni ispod saca sa peCenim krompirom i kajmakom /

* Uzicki medaljoni
/ Teleci medaljoni preliveni sosom od kajmaka, slanine, pirina¢, domaci krompir /
e Biftek na Zaru /Grilovani biftek sa grilovanim povréem /
» Taljata
/ Odresci grilovanog bifteka servirani sa rukolom,
Ceri paradajzom i grana padano sirom/
* Biftek u biber sosu /Biftek, biber sos, batat /
* Biftek u soja sosu /Biftek, pecurke, biber, soja sos, pirinac/

* Biftek u sosu od smrcka
/ Biftek, preliven fino zacinjenim sosom od smrcka /

* Biftek crno-beli
/ Dva bifteka, sos od vrganja, biber sos, pirinac, batat, grilovano povrce /

* Dalmatinska prZolica / Biftek, blitva, bareni krompir /
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Rostilj
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porcija mala / standardna

* Epigram “Grand” 5190
/ Gurmanska kombinacija Cetiri parceta mesa sa Cetiri
ukusna sosa. Biftek, curetina, svinjski file, jagnjeci kotlet,
biber sos, sos od vrganja, gorgonzola sos, sos od smrcka,
aromatizovani krompir, grilovano povrce /
* Grand specijal pjeskavica /Jagnjeca pljeskavica u kajmaku / 1430
« Cevapi 660 / 1320
/ Cevape pravimo od ¢istog juneceg mesa po
tradicionalnoj recepturi. Serviramo ih sa pomfritom/
» Cevapi na kajmaku 770 / 1540
e Zlatiborski ustipci 770 [ 1540
/ Junetina sa borovim pinjolama, sirom, slaninom i lukom
sa pire krompirom /
* Svinjska rebra 1320
/ Grilovana, sitno seckana svinjska rebra
bez kosti sa zlatiborskim kajmakom /
* Domaca kobasica 1320
/Domaca kobasica od svinjetine i junetine pripremljena po receptu Sefa kuhinje /
* Kobasica punjena sirom 660 / 1320
/ Austrijska kobasica Kasekrainer punjena sirom /
 Zlatiborski razanj / Biftek, pljeskavica, bela vesalica sa domacim krompirom / 1540
Obrok salate
[ ]
* Gréka salata /Paradajz, krastavac, crni luk, maslinke, feta/ 590
o Biftek salata /Biftek, paradajz, zelena salata, gauda / 1520
* Cezar salata /Piledi file, slanina, iceberg, zelena salata, grana padano / 920
» Salata sa gamborima /Rukola, ¢eri paradajz, pinjole, parmezan, gambori, dresing / 1310




Variva, prilozi i sosovi

* Pomfrit

« Pirinac / Sargarepa / Kukuruz / Grasak
* Grilovano povrée /| Mesano varivo / Dalmatinsko varivo
e Smrcak - sos

e Dimljeni sir i prSut - sos

* Crna truba i vrganj - sos

e Vrganj - sos

* Biber - sos

* Gorgonzola - sos

» Slatki sos malina / Brusnica / Sljiva

* Sos od kajmaka

e Ljuti sos

Sirevi

e Zlatiborski sir
 Zlatiborski kajmak

* Koziji sir sa vrganjem u maslinovom ulju

Hleb i pecivo

Sva peciva pecemo svaki dan u nasoj pekari
Peciva su bez aditiva

* Hleb

e ZiZice

porcija/ prilog
350/175

350/175
520/ 260
840
400
460
460
320
320
320
320
230

410
500
560

120
280



Salate

» Sezonska salata /Paradajz / Kupus /Zelena/ Krastavac /
* BaSta

* Paradajz sa sirom

* Srpska

« Sopska

* Rukola, Ceri, parmezan, pinjole

e Vitaminska

* Paprika u pavlaci

* Ljuta paprika /Sveza/Pecena/

* Urnebes

* Ajvar / pindur

Palacinke

» U Satou od belog vina
| Za dve osobe /

* Grand
/| Krem, sladoled od vanile, Sumsko voce,
plazma keks, orasi, Slag /

* DZem
/ Domac¢i dZem od Sljiva ili kajsija /

* Nutela, plazma, viSnje

* PalaCinke ”Pistac”
/ med, orasi pistaci /

370
410
410
410
430
540
490
430
140
420
410

1000

630

370

480
630




Poslastice

* RASPBERRY DREAM
/ Kore sa pistacima u kombinaciji sa Zeleom od malina i kremom
od bele cokolade i pistaca,u hrskavoj beloj korici/

* PRASE
/ Mus od bele ¢okolade i jagode na kori od plazma keksa /

* RAFAELO
/ Kombinacija kokos krema i maskarponea sa Sumskim vocem i plazmom /

 KINDER
/ Mus od ¢okolade sa leSnikom, nutela, na kori od plazma keksa /

* FERERO
/ Mus od crne ¢okolade sa lesSnikom i nutelom na biskvitu /

* PAVLOVA
/ SuSene kore od belanaca sa vanil kremom i Sumskim vocéem /

* REFORMA
/ Domace kore od belanaca i oraha sa ¢okoladnim kremom /

* ESTERHAZI
/ Pecene kore sa leSnikom, nugat krem, bela ¢okolada /

* CHEESECAKE
/ Krem od maskarpone sira, preliven Zeleom
od sumskog voca, na kori od plazma keksa /

* TIRAMISU
/ PiSkote sa ukusom kafe i krem od maskarpone sira/

» MOSKVA SNIT
/ Kore sa orasima, Samponez krem sa ananasom, visnjama i bademima /

* KRAMBL SA JABUKAMA / Hrskavo, rastresito testo sa jabukama,
orasastim plodovima, suvim vocem i sladoledom od vanile/

* PITA SA VISNJAMA - posno
/ Hrskave kore, viSnje i orasi/

* BAKLAVA - posno
/ Fine kore, orasi, pistaci i badem /

* BLACK FOREST - posno
/ Mus od crne ¢okolade, maline, borovnice,
kikiriki puter i indijski orah. Veganski kolac bez Secera /

* VEGE - bez Secera, posno
/ posni kolac od sirovih sastojaka, indijski orah, Sumsko voce /

!
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Penusava vina i Sampanjci

® ¢a$a 0,151/ buteljka 0,751

Fresco Bianco Kovacevi€ /Fruskogorska regija Srbija 3200
Moet & Chandon Brut /Sampanja Francuska 16000
Moet & Chandon Rose /Sampanja Francuska 16000
Dom Perignon /Sampanja Francuska 55000
Bela vina casa 0,151/ buteljka 0,751

[ ]
Chardonnay /Kovacevi¢, Fruskogorski rejon Srbija 3800
Sauvignon /Kovacevié, Fruskogorski rejon Srbija 3800
Riesling /Kovacevi¢, Fruskogorski rejon Srbija 3200
Tri Morave belo /Temet, rejon Tri Morave Srbija 4000
Chardonny / Lastar, rejon Tri Morave Srbija 3600
Chardonnay Selekcija /Radovanovié, Sumadijski rejon Srbija 4300
Trijumf / Aleksandrovi¢, Sumadijski rejon Srbija 4300
Harizma /Aleksandrovic, Sumadijski rejon Srbija 4300
Zuti Cvet, Tamjanika /Aleksic, Vranjski rejon Srbija 3200
Terasa /Matalj, Negotinski rejon Srbija 3600
Chardonnay Oak Edition / Tikves Makedonija 2400
Temjanika Special Selection / Tikves Makedonija 3200
Bela voda / Tikves Makedonija 7400
Malvazija / Kozlovi¢ - Istra Hrvatska 4400
Chablis Premier Cru / Louis Latour Francuska 11000
Rossj Bass /Gaja, Piemont Italija 17000
Marina Cveti¢ chardonnay / Masciarelli, Abruzzo Italija 7800
Iskra / malvasia, Masciarelli, Abruzzo Italija 6000
Gianni Masciarelli / Trebbiano, Masciarelli, Abruzzo Italija 3500
Gavi di Gavi /Beni di Batasiolo, Piemont Italija 4500
Pinot Grigio / Collavini, Friuli-Venezia Giulia Italija 4200
Sichel / sauternes Francuska 500
¢aSa 0,051
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Rose vina

® ¢asa 0,151/ buteljka 0,751
Rose Vertiz Srbija 3500
Rosetto /Kovacevié, Fruskogorski rejon Srbija 3000
Trijumf /Aleksandrové, Sumadijski rejon Srbija 3000
Barbara, Rose /Aleksié, Vranjski rejon Srbija 3000
Divlja ruza /Draskovi¢, Banatski rejon Srbija 2800

Crvena vina

° ¢aSa 0,151/ buteljka 0,751
Aurelius Edicija S /Kovacevié, Fruskogorski rejon Srbija 4800
Probus /Deurié, Fruskogorski rejon Srbija 3900
Trag / Merlot, Despotika, Sumadijski rejon Srbija 3900
Regent Reserve /Aleksandrovi¢, Sumadijski rejon Srbija 4500
Cabernet Sauvignon - Reserve /Radovanovié, Sumadijskirejon  Srbija 4500
Cuvee No1l. /Zvonko Bogdan, Suboticki rejon Srbija 4500
Eksperiment /Prokupac, Cokot, rejon Tri Morave Srbija 3400
Tri Morave crveno /Temet, rejon Tri Morave Srbija 4000
Pinot Noir /Lastar, rejon Tri Morave Srbija 4200
Mahago /Draskovié, Banatski rejon Srbija 3300
Cabernet&Merlot OAK Edtion / Tikves Makedonija 2900
Bela voda / Tikves Makedonija 6700
Barovo / Tikves Makedonija 6700
Stari podrum /Plantaze Crna Gora 14000
Vladika / Plantaze Crna Gora 3600
Chateau Cantin Grand Cru/ Le Grand Chais de France Francuska 9900
Masseto 2012 / Ornellaia, Toskana Italija 220000
Sassiccaia /Bolgheri, Toskana Italija 55000
Tignanello /Antinori, Toskana Italija 28000
Brunello di Montalcino /Gaja, Toskana Italija 15000
Chianti Classico Riserva /Capannelle, Toskana Italija 7000
Chianti DOCG /Barone Ricaoli, Toskana Italija 3500
Barbaresco /Gaja, Piemont Italija 55000
Le Difese, Tenuta San Guido /Bolgheri, Toskana Italija 5500
Barolo Dagromis Gaja 2011 /Piemont Italija 17000
Barolo Dagromis Gaja 2016 /Piemont Italija 16000
Altos Ibericos Riserva, Torres /Rioja Spanija 4200
Cabernet Sauvuignon Reserve /jacob’s Creek Australija 3000
Shiraz /Jacob’s Creek Australija 3000
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Zestoka piéa casaoon

Jameson / Irish 390
Jameson Black Barrel / Irish 520
Chivas Regal 12 y.o. / Scotch 520
Chivas Regal 18 y.o. / Scotch 850
Royal Salute 21 y.o. / Scotch 1400
Chivas Regal 25 y.o. / Scotch 2500
Johnnie Walker Red Label / Scotch 390
Johnnie Walker Black Label / Scotch 520
Jack Daniel’s Old No 7 / American 480
Jack Daniel’s Single Barrel /| American820
Four Roses / Bourbon 390
Macallan 12 YO / Malt 860
Glenlivet Founders reserve / Malt 570
Absolut vodka 360
Grey Goose vodka 820
Beefeater Gin 480
Martell VS 700
Remy XO 2100
Amaro Ramazzotti 360
Jagermaister 360
Baileys 390
Campari 390
Cinzano 390
Sljiva 5 / Stara Pesma 360
Sljiva 7 / Stara Pesma 470
Sljiva 12 / Stara Pesma 840
Klekovaca / Stara Pesma 360
Travarica / Stara Pesma 360
Viljamovka / Stara Pesma 360
Dunja / Stara Pesma 360
Kajsija / Stara Pesma 360
Bas Malina / Stara Pesma 360
Medovaca / Stara Pesma 360
Gorki list 360

Plva flaSica 0,331
[ ]

San Miguel 600
Erdinger 600
Tuborg 410
Carlsberg 410
Budweiser 410
Budweiser dark 410
Grimbergen 410
Lav 340
Toceni Tuborg 350 / 490
Somershy 450
kruska /jabuka/jagoda

mandarina / marakuja

Bezalkoholna pica

Limunada 0,301 375
Malina 0,151 485
Cedena pomorandZa 0,201 485
Cedeni grejp 0,201 485
Pepsi 0,251 335
Pepsi max 0,251 335
Mirinda 0,251 335
7up 0,251 335
Everess Bitter Lemon 0,251 335
Tonic 0,251 335
Cockta 0,251 335
Aqua viva 0,331 235
Aqua viva 0,751 435
Knjaz Milos 0,251 235
Knjaz Milo$ 0,751 435
Knjaz MiloS - limun 0,331 335
Knjaz MiloS- pomorandza 0,331 335
Gusto 0,251 335
Fuze tea ledeni Caj 0,201 335
Guarana 0,251 335
Red Bull 0,251 490
Espresso 230
Espresso sa mlekom 275
Capuccino 295
Nescafe 285
Ice cafe 395
Milford caj 220
Domaca kafa 220
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