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Predjela

* Guscija dzigerica
/ Guscija dzigerica servirana sa tostom i kitnikesom /
 Tatar biftek - jagnjeci 100g

/ Rucno seckani jagnjeci biftek zacinjen po receptu
Sefa kuhinje, servirano sa buterom i hlebom /

* Tatar biftek 150g / 300g
/ Rucno seckani juneci biftek zacinjen po receptu
Sefa kuhinje, servirano sa buterom i hlebom /

* Juneci karpaco
/ Tanko seceni listic¢i zacinjenog bifteka, servirano
sa rukolom, ¢eri paradajzom i Grana padano sirom /

* Grilovani vrganj sa testeninom
/ Grilovani crveni vrganj sa kajmakom i testenina sa Cetiri vrste sira/

» Zakuska Grand
/ Prsuta svinjska i goveda, prsut, kulen, parmezan,
paladin, trapist, masni kravlji sir, dimljeni sir /

* Zlatiborska prsuta /Goveda - svinjska/

* Njeguski prsut

* Grilovane Sumske pecurke
/ Smrcéak, vrganj, lisicarka, bukovaca, Sampinjoni/

* Pohovane palacinke /Punjene kajmakom, sirom i prsutom/

Rizoto

* RiZoto sa povréem
* RiZoto sa lososom
* RiZoto sa Cetiri vrste pecuraka /Vrganj, Sampinjoni, bukovaca, smréak /

* RiZoto sa tartufima /Vrganj, Sampinjoni, bukovaca, smrcak, tartufi/

l%iioto sa piletinom i bukovacom
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Testenine

Iskombinujnte pastu i neki od nasih soseva
/ Pene / Spagete / Taljatele /

* Bolonjez /junetina, paradajz pelat, crni luk, zacini/

e Carbonara /Slanina, jaje, beli luk, mileram, grana padano /

e All Amatricana /Slanina, crni luk, tucana paprika, paprika, paradajz pelat /
* Pasta Safran /Pasta sa Safranom, kozicama i maslinovim uljem /

» Pasta pesto /Pasta u pesto sosu sa ¢uretinom i brokolijem /

* Prole¢na pasta /Pasta sa povréem i prsutom u belom sosu /

* Pasta Karavan /Pasta u sosu od dimljenog sira Karavan i prsuta /

e Pasta Piletina /Pasta sa pilrtinom, lesnikom i vrganjem u belom sosu /

e Pasta Crna truba /Pasta u sosu od pecurke Crne trube /

* Pasta sa Cetiri vrste sira

Supe i Corbe

* Domaca goveda supa
* Teleca corba
* Paradajz corba

* PotaZ od Sumskih pecuraka

Riba i plodovi mora

e Pastrmka /Grilovana pastrmka sa dalmatinskim varivom /

* Dimljena pastrmka
/ Grilovani fileti dimljene pastrmke sa dalmatinskim varivom /

* Losos /Grilovani file lososa sa grilovanim povréem /
* Grilovane lignje /Grilovane lignje sa dalmatinskim varivom /
* Pohovane lignje /Pohovane lignje sa dalmatinskim varivom/

* Hobotnica /Grilovana/

!
l%worski tanjir /Grilovana hobotnica i lignje sa grilovanim povréem /
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Piletina i curetina

* Punjena piletina
/ Pileci file punjen Sunkom i kackavaljem, preliven sosom
od kajmaka, sa prilogom od barenog povrca/

* Piletina na azijski nacin
/ Pileci file u ukosnom sosu dobijenim kombinacijom cicoke,
sosa od ostriga, soja sosa, crnog luka, Sargarepe, paprike i zacina /

* Pohovana piletina

* Piletina u sosu od kikirikija
/ Pileci file u kremastom sosu butera od kikirikija /

* Rolovana Curetina
/ Cureci file punjen paprikom, Sargarepom
i tikvicom rolovan u slanini, sa prilogom od aromatizovanog krompira /

« Curetina Crna truba
/ Cureci file sa penama preliven sosom od pecurke Crne trube /

« Curetina u soja sosu / Cureci file u “nasem” soja sosu/

+ Curetina u mlincima
/ Cureci file u mlincima, zapecen u sosu od milerama i sira /

+ Curetina Karavan

/ Cureci file preliven kremastim sosom od
dimljenog sira Karavana i pruta/

Svinjetina

* File Minjon Smrcak
/ Svinjski file minjon rolovan u tankoj slanini,
preliven fino zacinjenim sosom od smrcka /

» Karadordeva Snicla
/ Panirani laks kare punjen kajmakom, pomfrit kao prilog/

* Becka Snicla
/ Panirani laks kare, pomfrit kao prilog/
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Jagnjetina
NasSa jela spremamo od jagnjetine izuzetnog
kvaliteta koja potice od ovaca iz slobodne
pase zlatiborskog i zlatarskog kraja

* Jagnjetina ispod saca
/ Fini komadi jagnjetine ispod saca sa pekarskim krompirom i kajmakom /

* Jagnjeci kotlet /Grilovani jagnjeci kotleti sa grilovanim povréem /

» Grand specijal pjeskavica /jagnjeca pljeskavica u kajmaku /

Teletina i junetina

Nasa jela spremamo od teletine i junetine izuzetnog
kvaliteta koja potice od goveda iz slobodne
pase zlatiborskog i zlatarskog kraja

* Teletina ispod saca
/ Fini komadi teletine ispeceni ispod saca sa prilogom od pekarskog krompira /

* UZicki medaljoni
/ Telec¢i medaljoni preliveni sosom od kajmaka, slanina, pirinac, pomfrit/

* File sa sosom od smrcka
/ Teleci file minjon, preliven fino zacinjenim sosom od smrcka /

¢ Natur Snicla

 Biftek na Zaru /Grilovani biftek sa grilovanim povréem /

» Taljata
/ Odresci grilovanog bifteka servirani sa rukolom,
Ceri paradajzom i grana padano sirom/

e Gurmanski biftek
/ Komadici bifteka, pecurke, slanina /

* Biftek u biber sosu /Biftek, biber sos, bareno povrée /
* Biftek u soja sosu /Biftek, pecurke, biber, soja sos, pirinac¢/

* Biftek u sosu od smrcka
/ Biftek, preliven fino zacinjenim sosom od smrcka/

* Biftek crno-beli
/ Dva bifteka, sos od vrganja, biber sos, pirinac, grilovano povrce /

* Dalmatinska prZolica /Biftek, blitva, bareni krompir /
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Rostilj

* Epigram “Grand”
/ Gurmanska kombinscija Cetiri parceta mesa sa Cetiri ukusna sosa.
Biftek, curetina, sinjski file, jagnjeci kotlet, biber sos, sos od Sampinjona,
gorgonzola sos, ljuti sos, aromatizovani krompir, grilovano povrce /
» Grand specijal pjeskavica /Jagnjeca pljeskavica u kajmaku /
« Cevapi
/ Nase cevape pravimo od Cistog juneceg mesa po
tradicionalnoj recepturi. Serviramo ih sa pomfritom /
« Cevapi na kajmaku
o Zlatiborski ustipci /junetina, borove pinjole, trapist, slanina, luk /
 Svinjska rebra
/ Grilovana, sitno seckana svinjska rebra
bez kosti sa zlatiborskim kajmakom /

* Kobasica punjena sirom
/ Kobasica Kasekrainer punjena sirom sa pomfritom /

o Zlatiborski raZzanj /Biftek, pljeskavica, bela vesalica /

Obrok salate

e Grcka salata /Paradajz, krastavac, crni luk, maslinke, feta /

e Tuna salata /Tunjevina, zelena salata, paradajz, krastavac, kupus /

o Biftek salata /Biftek, paradajz, zelena salata, gauda /

* Cezar salata /Pilec¢i file, slanina, iceberg, zelena salata, grana padano /
o Kapreze / Paradajz, mocarela, bosiljak /

» Kapreze sa njeguskim prSutom /Prsut, paradajz, mocarela, bosiljak /

porcija mala / standardna
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Variva, prilozi i sosovi

* Pomfrit / Pekarski krompir

« Pirinac / Sargarepa / Kukuruz / Grasak
e Grilovano povrcée /| Mesano varivo / Dalmatinsko varivo
* Pire sa tartufima

e Smrcak - sos

e Dimljeni sir i prSut - sos

e Crna truba i vrganj - sos

e Vrganj - sos

* Biber - sos

* Gorgonzola - sos

» Slatki sos malina / Brusnica / Sljiva

* Sos od kajmaka

e Ljuti sos

Sirevi

* Zlatiborski sir
 Zlatiborski kajmak

* Koziji sir sa vrganjem u maslinovom ulju

Hleb i pecivo

Sva peciva pecemo svaki dan u nasoj pekari
Peciva su bez aditiva

* Hleb

o« ZiZice

porcija/ prilog
240 /120

240 /120
390/ 200
600
670
320
370
370
220
220
220
220
150
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350
300

60
150



» Sezonska salata /Paradajz / Kupus /Zelena / Krastavac/
* Paradajz sa sirom

 Srpska

« Sopska

* Rukola, Ceri, parmezan, pinjole

* Vitaminska

 Paprika u pavlaci

* Ljuta paprika /SveZa/Pecena/

e Urnebes

Palacinke

U Satou od belog vina
| Za dve osobe /

e Grand
| Krem, sladoled od vanile, Sumsko voce,
plazma keks, orasi, Slag /

* Negro
/ Kakao testo, topli preliv od Sumskog voca, sladoled /

* DZem
/ Domaci dZem od Sljiva ili kajsija /

* Nutela, plazma, viSnje

» Palacinke ”Spelta”
/ palacinke od spelte, dZem od urmi, lesnik, Sumsko voce /

e Palacinke ”Pistac¢”
/ palacinke od spelte, med, orasi pistaci /
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Poslastice
[ ]

* PRASE 300
/ Mus od bele ¢okolade i jagode na kori od plazma keksa /

* RAFAELO 350
/ Kombinacija kokos krema i maskarponea sa Sumskim vocem i plazmom /

« KINDER 350
/ Mus od ¢okolade sa lesnikom, nutela, na kori od plazma keksa /

* FERERO 350
/ Mus od crne ¢okolade sa leSnikom i nutelom na biskvitu /

* ESTERHAZI 320
/ Pecene kore sa leSnikom, nugat krem, bela cokolada /

* CHEESECAKE 350

/ Krem od maskarpone sira, preliven Zeleom
od sumskog voca, na kori od plazma keksa /

» COKOLADNI BRAUNI 450
/ Topao ¢okoladni kolac sa sladoledom od vanile i vo¢nom prelivom /

* TIRAMISU 320
/ PiSkote natopljene kafom sa kremom od maskarpone sira, posut kakaom /

* MOSKVA SNIT 350
/ Kore sa orasima, Samponez krem sa ananasom, visnjama i bademima /

* PITA SA JABUKAMA / Hrskave kore, jabuke i orasi/ 300

» SU KROFNE 300
/vanila / karamela / mlecna ¢okolada /

* VEGE 480
/ posni kolac od sirovih sastojaka, indiski orah, Sumsko voce /

* PITA SA KAJSIJAMA 480
/ hrskave kore, suve kajsije, pistaci i med/

* SLADOLED - KUGLA 100
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